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Sonkas-sajtos rakott tészta
@ 30—35Perc @ D

Elkészités

1 Els6ként készitsiik el a tésztat a csomagolason taldlhaté utmutaté szerint.

Oblitsiik le hideg vizzel és alaposan csepegtessiik le.

2 Egy télban a tojasok sargajat keverjik el a tejszinnel, a reszelt emmentali

OsszetevSk 4 f6 részére
¢ = Kotanyi Produkte

sajttal és a tejfollel.

3 A sonkat vagjuk kis kockakra, keverjiik el a piritott hagymaval és a tésztaval,

600 g Csuszatészta majd alaposan forgassuk Gssze a tojassargaja-tejfol keverékkel. izlés szerint
600 g Fiistslt sonka fliszerezziik séval és borssal.
5 db Tojés L4 Az egészet oszlassuk el egy tepsiben és szérjuk meg reszelt parmezannal.
6 ek. Olaj 5 Sutében susstik 180 °C-on kériilbeltl 35 percig. A tetejét szérjuk meg frissen
L0 g Reszelt parmezéan vagott metél6hagymaval és talaljuk.
40g Reszelt emmentali sajt
125 ml Tejfol
125 ml Tejszin
1 csipet ¢ Tengeri sé, durva
szem(i
1 csipet @ Tarkabors, egész

1 csomag Piritott hagyma

1 csokor Friss metél6hagyma




