Osszetevk 6 f6 részére
¢ = Kotanyi Produkte

180 g
1tk
1db
180 ml
1tk

809

70g

1.51

1 ek

Liszt
Sut8por
Tojas
Joghurt
Cukor

Reszelt sajt (gouda,
edamer, tilsite, trapista..)

Bacon
Olaj a siitéshez

¢ Grill z6ldség
fliszerkeverék

(KOTANYI

1881

Sés fankok szalonnéaval és sajttal
@ 20—25Perc Q@ D

Elkészités

1 El&szor &sszekeverjlk a lisztet, a stitéport és a Grillzéldségek
fliszerkeveréket egy télban. Ezutan egy masik talban habver&vel felverjik a
tojast, a joghurtot és a cukrot. Hozzaadjuk a sajtot és a szalonnat, és réviden
Osszekeverjlk. Végiil hozzaadjuk a szaraz hozzavaldkat, és egy spatulaval
dvatosan Osszedolgozzuk.

2 A kovetkezd Iépésben az olajat egy mély fazékban 170 °C-os h8mérsékletiire
hevitjlk. Ellendrizziik, hogy elég forré-e az olaj, ha a fakanéal hegyét
belemartjuk az olajba. Ha a fakanélon apré buborékok jelennek meg, akkor
hozzadadhatjuk a keveréket.

3 Most kikanalazzuk a keveréket, és az olajba dobjuk a fankokat. Kézepes
langon 6t-hét percig stitjik, amig aranybarnéra sil, idénként megkeverve.
Az utolsé l1épésben szedjiik ki a kislilt fankokat egy szitan, hogy a felesleges
zsiradék lecsopogjon, és a fankok ropogdsak maradjanak. Talaljuk tetszés
szerinti martassal.



