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Sés karamellds macchiato
@ 20—25Perc @ X

Elkészités

1 A karamellméartashoz melegitsiik fel a cukrot és a vizet egy ldbasban, addig
kevergetve, amig a cukor teljesen fel nem oldédik. Ezutan hagyjuk 10-15

percig kézepes langon karamellizalédni, rendszeresen kevergetve.

Osszetevék 4 £6 részére 2 Vegylk le a labast a tlizrél, adjuk hozza a vajat és keverjuk el. Apranként
¢ = Kotanyi Produkte adagolva keverjiik hozza a tejszint. izesitsiik a Salted Caramel malommal, és

hagyjuk kihini.

100 g Finom szem(
kristalycukor 3  Ontsiink 1-2 ev8kanal karamellszészt minden poharba. Készitsiink négy
1ev6kanal Viz eszpresszét. Habositsuk fel a tejet tejhabositéval, és dntsilik a poharakba.

Ontsiink évatosan egy-egy eszpresszét minden pohérba. Diszitsiik a
tejhabot Salted Caramel malommal.

1 ev6kanal Vaj
80 ml Habtejszin

1ev8kanal @ Salted Caramel




