(KOTANYI

Spageti sa SalSom i inéunima
@ 45-55Min @ @

Priprema

1 Utawuili lonac ulijte maslinovo ulje te dodajte marinirane inéune i cesSnjak.

Przite oko 1 minutu. Dodajte pelate i Zacinsko bilje na talijanski pa kuhajte
oko 30 minuta uz povremeno mije$anje i usitnjavanje rajcica. Pet minuta prije

Sastojci 4 Porcije kraja kuhanja dodajte svjeze inéune i nastavite kuhati.
¢ = Kotanyi Produkte 2 Dok se umak kuha, zakuhaijte veliki lonac vode. Dodajte velik prstohvat soli i
2 Slice Maslinovog ulja Spagete te ih kuhajte prema uputama na pakiranju, dok ne budu al dente.
Ocijedite ih.
2 Fileta mariniranih inéuna
u ulju 3 Kusajte umak i po Zelji dodajte malo Secera. Dodajte Spagete i oko 100 ml
3 Ceinja &esnjaka, sitno vode od kuhanja tjestenine pa dobro promijesajte. Maknite s vatre i
nasjeckana posluZite sa svjeze naribanim parmezanom i svieze mljevenim crnim paprom.
800 g Pelata
1.5 ligice ¢ Zaginsko bilie na
talijanski
200 g Ociséenih svjezih in¢una
3509 Spageta

Parmezan, za
posluzivanje
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