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Zut�ten für 2 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

250 g Sp�ghetti oder jede

�ndere P�st�

2 EL Olivenöl

4 Zweige Frischen B�silikum

2 EL P�rmes�n

1 EL  Meers�lz jodiert grob

2 EL  PASTA Tom�te

B�silikum

Gewürzzubereitung

Sp�ghetti mit Tom�te B�silikum

10—20 Min

Zubereitung

1 S�lzw�sser in einem �usreichend großen Topf zum Kochen bringen.

Sp�ghetti in d�s kochende W�sser geben und �l dente kochen.

2 P�st� �bseihen und einen Teil des Nudelw�sser �u��ngen. Olivenöl und die

Tom�te B�silikum Gewürzmischung mit ein p��r Esslö�eln des

Nudelw�ssers in einem kleineren Topf kurz �ufkochen.

3 Die Sp�ghetti gemeins�m mit der H�lfte des P�rmes�ns durch die S�uce

schwenken.

4 Abschließend die Nudeln in zwei tiefen Tellern �nrichten und mit dem

geriebenem P�rmes�n sowie frischen B�silikumbl�ttern g�rnieren.


