(KOTANYI

1881

Spaghetti z pieczarkami i
boczniakami
@ 4o—-45Min Q@@ D

Przygotowanie

Sktadniki - llo§é oséb: 6

¢ = Kotanyi Produkte

Najpierw oczys¢ i drobno posiekaj cebule. Nastepnie podgrzej duzg patelnie
na matym ogniu, dodaj olej, cebule i smaz przez pie¢ do siedmiu minut, od
czasu do czasu mieszajgc. W tym czasie pokréj grzyby w plasterki.

Dodaj grzyby na patelnie z cebula, zwigksz ogieri i kontynuuj smazenie

2 szt Cebula
3 ki Ol grzyboéw, az zmienia kolor, okofo dziesieciu minut, od czasu do czasu
Yzki €l . . . . . . . .
mieszajac. Dodaj przyprawy i koncentrat pomidorowy i smaz przez dwie
250¢g Boczniaki . . . . . .
minuty, caty czas mieszajgc. W miedzyczasie zagotuj w garnku osolong
500 g Pieczarki wode.
2 tyzki Koncentrat pomidorowy
150 ml Wino czerwone wytrawne WSKAZOWKA: Jesli uznasz, ze grzyby sa szybciej gotowe mozesz
200 ml Wywar warzywny skréci¢ czas smazenia.
400 g Makaron wedtug uznania L. L. . L. . . .
(pappardelle, fettuccine) Wlej wino na patelnie i gotuj przez pie¢ minut. W miedzyczasie wiéz
. makaron do garnka i ugotuj go zgodnie z instrukcjg na opakowaniu.
Swiezy tymianek do ) ) 3 . . L.
dekoradji Nastepnie wlej bulion na patelnie i gotuj przez pieé minut, od czasu do czasu
L mieszajgc.
0.5 tyzeczki @ Sl Morska jodowana
Na koniec zdejmij rz Wy z ognia, i zony makaron i
0.5 iyzeczki ¢ Cebulka smazona a. <? ec de.J j.SOS grzybowy z ognia, dodaj odcedzony makaron i posyp
$wiezym tymiankiem.
0.5 tyzeczki @ Papryka Stodka
mielona
0.5 tyzeczki @ Czosnek granulowany
2 listki ¢ Lis¢ laurowy
1szczypta @ Chili Jalapeno

kruszone




