Sktadniki - llo§é oséb: 4

¢ = Kotanyi Produkte

2 tyzki Oliwa z oliwek

2 szt Filety anchois
marynowane w oleju

3 szt Zabki czosnku, drobno
posiekane
800 g Pomidory krojone z puszki

(lub cate obrane)

1.5 tyzeczki @ Ziota Wioskie
mieszanka przypraw

200 g Swieze anchois,
oczyszczone
350¢g Spaghetti

Swiezo starty parmezan,
do podania

adesdes 1 ade ae *le ala®t

(KOTANYI

1881

Spaghetti z sosem
pomidorowym i anchois

@ 4550 Min @ O O

Przygotowanie

1 Rozgrzej oliwe z oliwek na patelni lub w szerokim rondlu. Dodaj marynowane
anchois oraz czosnek i smaz przez okoto 1 minute. Nastepnie dodaj
pomidory z puszki i mieszanke ziét wioskich Kotanyi. Gotuj przez okoto 30
minut, od czasu do czasu mieszajac i rozgniatajac pomidory tyzka. Na 5
minut przed koncem gotowania dodaj §wieze anchois i gotuj dalej.

2 W miedzyczasie zagotuj duza ilo§¢ wody w garnku. Dodaj spora szczypte
soli i ugotuj spaghetti zgodnie z instrukcja na opakowaniu, az bedzie al
dente. Odcedz.

3 Sprébujsosu i w razie potrzeby dodaj odrobine cukru. Dodaj ugotowane
spaghetti oraz okoto 100 ml wody z gotowania makaronu i doktadnie
wymieszaj. Zdejmij z ognia i podawaj ze $wiezo startym parmezanem oraz
$wiezo mielonym czarnym pieprzem.



