Sastojci 2 Porcije
¢ = Kotanyi Produkte

500 g Zelenih $paroga
250 g Burrate
1 kom Limuna (korica limuna)

1 prstohvat @ Papar $areni u zrnu
1 prstohvat @ Morska sol gruba
3 jusne Zlice @ Korijander u zrnu

1 &ajna @ Grill Vegetables
zlicica

5 jusnih Maslinovog ulja
Zlica
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Sparoge na zZaru s burratom i
korijanderom

@ 30-35Min @D

Priprema

1 Prvikorak je priprema marinade za Sparoge. Pomijesajte maslinovo ulje s 1
Zlidicom Kotanyi GRILL povréa.

2 Zatim $paroge prelijte s pripremlienom marinadom. Sparoge stavite na grill
reSetku dok ne budu gotove i imaju lijepu boju.

3 Na taviispecite sjemenke korijandera.
4 Sparoge sa Zaru posluzite uz burratu.

5 Posluzite s malo svjeze korice limuna, maslinovim uljem i ukrasite przenim
sjemenkama korijandera.

6 Sve zadinite solju i paprom te uzivajte!



