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Zemiaky

Strucik cesnaku

Susené paradajky
Zelené olivy (bez jadierok)
Piniové oriesky

Kapary

Arti¢okové srdiecka
Parmezan, nastrihang
Cerstva bazalka
Olivovy olej

Lahky balzamikovy ocot
Cervena cibula
Dijénska horcica

Med

(KOTANYI

1881

Specialny zemiakovy Salat
@ 35-45Min @ Q@@

Priprava

1 Zemiaky umyte, vlozte do hrnca s osolenou vodou a uvarte do mékka. Potom
ich scedime, este teplé oSipeme a nechdme vychladnut.

2 Medzitgm si mézete pripravit ostatné prisady. Cibulu o$tipeme a nakrajame
na jemné pasiky. Olivy a arti¢okové srdie¢ka rozpolime. Susené paradajky
tieZ nakrajajte na jemné pasiky. Cerstvii bazalku nasekame. Na panvici
nasucho oprazte piniové oriesky.

3 Dalsim krokom je priprava dresingu. Na tento G&el prelisujte cesnak
nadrobno. V pohéri zmiesajte olivovy olej so zmesou talianskych byliniek,
medom, horc&icou, cesnakom a bielym balzamikovgm octom.

LV poslednom kroku zemiaky rozpolte alebo rozstvrtte v zavislosti od ich
velkosti. VSetko spolu zmieSajte a zalejte dresingom. Nechajte odstat 5 az 10
minut. Pokrm podavajte s trochou strihaného parmezanu a Cerstvej
bazalky.



