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1881

Spendétos-lazacos pite
@ 110—120 Perc @ @ O
Elkészités

1 Alisztet, a sét és a vajat egy talba tessziik, és eldolgozzuk amig morzsés

allagti nem lesz. Hozz4adjuk a vizet, majd még néhanyszor elkeverjtik, amig
a tészta 6ssze nem all. Koronggé formézzuk, folpackba csomagoljuk, és 1

Osszetev8k 8 f6 részére 6rara hiitébe tessziik.
¢ = Kotényi Produkte 2 Asiitét elémelegitjiik 200 °C-ra. Enyhén lisztezett munkafeliileten

kicsomagoljuk a tésztat, és kb. 27 cm atmérgji korré nyujtjuk. Egy 23 cm-es

Atésztahoz: quiche- vagy pitetéalba helyezziik, belenyomkodjuk a szélekbe, a felesleget

1859 Finomliszt levagjuk.

0.5 tk ¢ Himalaja s6 3  Atésztat stitépapirral kibéleljik, majd rizzsel vagy széraz babbal nehezitjik.

100 g Hideg vaj, 1 cm-es 15 percig el6siitjiik. Kivessziik a siitébdl, eltavolitjuk a papirt és a nehezéket,
kockakra vagva majd visszatessziik még 8 percre.

3 ek Hideg viz L Asiuté hEmérsékletét 180 °C-ra csdkkentjuk. Egy kevés olajon, serpenydben

enyhén megfonnyasztjuk a bébispendtot. Egy talban sszekeverjik a

A toltelékhez: tojasokat, a tejszint, a tejfolt, a kaprot, a sét és a borsot. Beleforgatjuk a

100 g Bébispenét sajtot és a spendbtot.

3 Tojés 5 Atolteléket az elSslitott tésztdba ontjik, majd a lazacdarabokat a tetején
375 ml Féz6tejszin elrendezziik, majd 40 percig siitjik. Szeletelés el6tt 10 percig pihentet;jiik.
120 g Tejfol

0.25 tk ¢ Himalaja s6

Egy csipet feketebors
1 ek ¢ Kapor, szeletelt

200 g Lazacfilé, 4 cm-es
darabokra vagva

759 Reszelt Gouda sajt
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