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Zut�ten 4 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

Für die Chips

5 Stk. Tortill�fl�den

4 EL Olivenöl

3 EL  Grill M�gic Dust

H�lloween Keks�usstecher

n�ch Belieben

Für den Dip

600 g Tom�ten, gesch�lt (Dose)

3 EL M�iskörner �us der Dose

1 Prise  Knobl�uch gr�nuliert

1 Prise  Meers�lz jodiert grob

1 Prise  Pfe�er bunt g�nz

1 Bund frischer Kori�nder

Spicy H�lloween Chips

15—20 Min

Zubereitung

1 Für die H�lloween Chips werden im ersten Schritt die Tortill�s fl�ch

�ufgelegt und mit unterschiedlichen Keks�usstechern die Chips

�usgestochen. W�hrenddessen den B�ckofen �uf 150 °C vorheizen.

2 Die Chips nun �uf ein B�ckblech mit B�ckp�pier legen. Mit etw�s Olivenöl

bepinseln und mit der Gewürzmischung bestreuen. Im B�ckofen für etw�

fünf bis sieben Minuten b�cken bis die H�lloween Chips knusprig sind.

3 W�hrenddessen k�nn der Dip vorbereitet werden. Den frischen Kori�nder

fein h�cken und mit den Tom�ten �us der Dose vermengen. Nun mit S�lz,

Pfe�er und Knobl�uch würzen. D�nn �lles gut mit dem Pürierst�b fein

mixen und zum Schluss die M�iskörner unterrühren.

4 Die H�lloween Chips nun mit dem Dip servieren und genießen.


