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Zut�ten 4 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

Für die Pot�toes

500 g Festkochende K�rto�el

mit Sch�le

1 EL Pfl�nzenöl

4 EL  Western Style

Für die Burger

600 g Gemischtes F�schiertes

2 Stk. Tom�ten

12 Scheiben B�uchspeck

4 Eier

100 g M�yonn�ise

100 g BBQ S�uce

1 H�ndvoll S�l�tbl�tter

4 Stk. Burger Buns

50 g Röstzwiebel

0.5 Pkg.  Burger Cl�ssic Style

Gewürzzubereitung

1 Prise  Speises�lz jodiert

1 Prise  Pfe�er schw�rz g�nz

Etw�s Öl zum Br�ten

Spicy Pot�toes mit Western-
Burger

40—50 Min

Zubereitung

1 Für die Pot�toes die Erd�pfel in 5 mm dicke Scheiben schneiden und mit

Kot�nyi Pot�to Western Style und Pfl�nzenöl vermengen. Pot�toes �uf ein

mit B�ckp�pier belegtes B�ckblech geben und im vorgeheizten Ofen

(Heißluft, 200 °C) etw� 30 Minuten goldbr�un b�cken.

2 W�hrenddessen F�schiertes mit Kot�nyi Burger Cl�ssic Style würzen und

zu 4 P�tties formen. Tom�ten in Scheiben schneiden und Speck in einer

Pf�nne knusprig br�ten.

3 Die P�tties in einer Pf�nne mit etw�s Öl beidseitig etw� 5 Minuten br�ten,

d�n�ch w�rm stellen. Aus den Eiern Spiegeleier br�ten, diese mit S�lz und

Pfe�er würzen.

4 Die Burgerbuns h�lbieren, �uf Wunsch leicht �nrösten und mit den

Burgerzut�ten belegen. Die knusprigen Pot�toes d�zu servieren und

genießen.


