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S�stojci 6 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

Z� tijesto

300 g Br�šn�, gl�tkog

80 g Sjemenki m�k�, mljevenih

300 g M�sl�c�

100 g Šećer� u pr�hu

1 J�je

2 p�kir�nje  Bourbon V�nilin Šećer

1 žličic�  Piment mljeveni

1 prstohv�t  Kuhinjsk� sol

200 g Žele� od crvenog ribiz�

40 g Šećer� u pr�hu

Spitzbuben kol�čići s�
sjemenk�m� m�k� i želeom

90—120 Min

Priprem�

1 Od svih s�stoj�k� umijesite gl�tko tijesto i ost�vite g� d� odstoji u hl�dnj�ku

1 s�t.

2 Kr�tko mijesite tijesto, t�nko r�zv�lj�jte i izrežite n� krugove.

3 Izrežite m�lo srce u sredini polovice krugov� i st�vite ih n� lim z� pečenje

obložen p�pirom z� pečenje.

4 Deset minut� pecite u pećnici n� 180 °C (356 °F) s ventil�cijom dok kol�čići

ne budu zl�tno-smeđi.

5 Ost�vite d� se ohl�di i posip�jte šećer u pr�hu preko polovic� s izrez�nim

srcim�.

6 Žele od crvenog ribiz� n�nesite n� drugu polovicu, � polovicu posip�nu

šećerom st�vite n� vrh.


