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Steak s chlebovgmi Spizy a
Chimichurri

@ 60—120 Min @ )

Preparation

1 Steaky oplachnéte studenou vodou a osuste. Pottete steaky smési Kotanyi
Ingredients 4 Portions Gril uzeny a slune&nicovgm olejem a nechte je marinovat.

¢ = Kotanyi Produkt ve , ¥ s o . . « 2 s .
cranytrrocukte 2 Ptiprava chlebovych $pizl: Vymichejte vSechny suché ingredience,

vytvorte dilek, zalijte teplou vodou a olivovgm olejem a pomalu

Na steaky 2 . Y v . o v .
propracovavejte vidlickou smérem od okraje dovnitf. Tésto hnétte asi 5
Y ks. Kréatké steaky z hibetu minut a poté nechte na teplém misté kynout nejméné 30 minut (&im déle,
(cca 250 g) tim 1épe).
' 8aj.[2. ¢ archive: Gril Uzeng 3 P¥iprava omacky chimichurri: Véechny ingredience smichejte dohromady.
4 pol.Iz. Sluneénicovy olej

4 Zvykynutého tésta vytvarujte tenké valecky a kazd( z nich obtocte kolem

Na chlobové o dfevéné Spejle. Chlebové $pizy potiete olivovgm olejem a grilujte na mirném
a chlebové $pizy oo X . . o
ohni nékolik minut ze v8ech stran, dokud se nesrazi a nebudou pékné

5009 Mouka propecené. Hotové $pizy ochutte podle chuti smési kofeni Kotanyi Gril.

1 bal. DroZdi, susené (7 g) 5 Steaky grilujte asi 3-6 minut z obou stran podle toho, jak jsou silné a jak je
2 pol.z. Olivovy olej mate radi propecené, a poté je osolte a opeprete. Pak je prikryjte a nechte
250 ml Voda, vla¥na 5 minut odpodivat.

3 &aj.lz. ¢ Gril 6 Steaky oblozte chlebovgmi $pizy a omackou chimichurri a podavejte. Tip:

1 2aj 1z, ¢ Mofska siil s jédem Omacku chimichurri mlzete uchovéavat v lednici nékolik dnf, takZe si ji

mUZete pripravit predem!
Drevéné Spejle

Na chimichurri omagéku
1 &aj.lz. @ Motska sl s j6dem

0.5 &aj.lz. @ Pept &erng mlety

1 &aj.lz. ¢ Cesnek granulovang

0.5 &aj.lz. @ Cibule granulovana

3 &aj.lz. @ Petriel — krajena nat

2 &aj.lz. ¢ Tymian drhnutg

2 &aj.lz. @ Oregano drhnuté

2 ks. ¢ Bobkovy list celg

50 ml Ocet (napf. bilg vinng
ocet)

50 ml Olivovy olej
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