Sestavine 4 Porcije
¢ = Kotanyi Produkte

4 kosi

4 Zlicke

L Zlice

800 g

1 Zlicka

Rib-eye steakov oz.

brzolnih steakov (po pribl.

250 g)

¢ /ar magic dust,
zadimbna mesanica

Sonéniénega olja
Sladkega krompirja
Oljéno olje

¢

¢ Morska sol jodirana
¢ Poper &rni mleti

Skrob npr. koruzni $krob

Za Magic dust pomako

1 cela
1 Zlica

200 ml

2 Zlici

Salotka
Olj¢nega olja
Jabolénega soka
¢ Cesen zrnasti

¢ Zar magic dust,
zadimbna mesanica

Paradiznikovega

koncentrata

(KOTANYI

1881

Steak s pal¢kami sladkega
krompirja in Magic dust pomako

@ 45—-60 Min @ P

Priprava

1 Zagimbno medanico Zar Magic dust Kotanyi zmegajte s son&ni&nim oljem,
da dobite marinado. S slednjo natrite steake, katere nato do nadaljnje
uporabe pustite pocivati v marinadi, da se meso prepoji.

2 Sladki krompir olupite in nareZite na pal¢ke. Ce je mogo&e, ga 1 uro
namakajte v veliki skledi vode. Krompirjeve pal¢ke dobro splaknite, osusite,
zacinite s soljo in poprom ter zmesSajte s kanc¢kom oljénega olja in
rozmarinom Kotanyi. Potresite s Skrobom.

3 Krompir razporedite po nizkem pekacu, obloZzenem s papirjem za peko
(palcke se med seboj ne smejo dotikati), in v predhodno segreti pedici pri
segrevanju z zgornje in spodnje strani pecite pribl. 15-20 minut na 250 °C.

4 Priprava pomake z zaéimbno me$anico Magic dust: Salotko olupite in drobno
sesekljajte. V kozici segrejte oljéno olje in poprazite Salotko, da porumeni,
nato pa zalijte z jabol&nim sokom. Dodajte zag&imbno me3anico Zar Magic
dust Kotanyi ter hitro zavrite. Dodajte paradiznikov koncentrat in pustite, da
se zgosti. Zacinite s soljo in poprom.

5 Steake na Zaru pecite pribl. 3—6 minut na obeh straneh — odvisno od njihove
debeline in Zelene stopnje zapecenosti. Nato zacinite s soljo in poprom. Ko
so peceni, jih pokrijte in pustite pocivati 5 minut.

6 Steake, palcke sladkega krompirja in Magic dust pomako naloZite na
kroznike ter postrezite.



