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Zut�ten für 4 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

400 g Weizenmehl, gl�tt

20 g Hefe, frisch

230 ml W�sser, l�uw�rm

3 EL Olivenöl

0.5 TL Krist�llzucker

2 TL Kot�nyi Zwiebel-Kr�uter

Brotgewürz

2 TL  Meers�lz jodiert grob

6 Holzkochlö�el

Steckerl-Brot
60—90 Min

Zubereitung

1 Die Hefe gemeins�m mit dem Zucker in einer Rührschüssel im l�uw�rmen

W�sser �uflösen.

2 Mehl, Olivenöl, S�lz und d�s Brotgewürz zugeben und mit der

Küchenm�schine (c�. 3-4 Minuten) oder per H�nd zu einem gl�tten Teig

ver�rbeiten.

3 Zugedeckt �n einem w�rmen Ort c�. 30 – 45 Minuten gehen l�ssen.

4 Den Teig �uf einer bemehlten Arbeitsfl�che kurz durchkneten und c�. 20

cm l�nge Str�nge formen.

5 B�ckofen �uf c�. 200 °C vorheizen und die Teigstr�nge mit leichter

Überl�ppung �uf Holzkochlö�elstiele wickeln.

6 Auf ein mit B�ckp�pier belegtes Blech legen und zugedeckt nochm�ls 15

min. r�sten l�ssen.

7 Die Steckerlbrote c�. 15 Minuten nicht zu dunkel b�cken. Abkühlen l�ssen.

8 Vor dem Servieren über dem L�gerfeuer nochm�ls von �llen Seiten br�unen

l�ssen.


