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Stelute cu scortisoara si glazura
@ 90120 Min. @ Q@ @

Pregatire

1 Pentru aluat, amesteca toate ingredientele impreuna si intinde aluatul de
grosimea unei linguri de lemn.

2 Bate albusurile de ou si zah&rul pudra pana cénd obtii o compozitie ferma,

Ingrediente 6 Portii aplica pe aluatul intins folosind o perie si lasa la uscat timp de o jumatate de
¢ = Kotanyi Produkte %
ora.

Pentru aluat 3 Taiein form3 de stelute. Scufundi cutitul in ap3 inainte de folosire. intinde
stelutele pe hartia pergament pentru copt si lasé-le la uscat timp de o ora.

210 g Zahar tos
4 Usuca-le in cuptorul cu convectie la 80 °C (176 °F) timp de 15 minute,
270 Migdale, mécinate . ~ < %A < ae . <
° ° asigurédndu-te ca glazura raméane alba si nuisi schimba culoarea.
50g Zahar pudra
5 Aceasta retetd este pentru aproximativ 80 de fursecuri.
2 Albus de ou
59 ¢ Scortisoars macinats

Pentru glazura

2 Albus de ou

100 g Zahér pudra
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