Ingredients 2 Portions
¢ = Kotanyi Produkte

4 pol.lz. Kvalitniho olivového oleje
2 pol.Iz. ¢ ltalské bylinky
1 pol.lz. Citronové stavy a

nastrouhana klra z
jednoho citronu

1 Caj.lz. ¢ Cesnek granulovang
1 &aj.lz. @ Uzena motska sl
1 $petka ¢ Chilii jalapefios

Cerstvé bylinky podle

chuti (tymian, rozmargn
atd)

(KOTANYI

1881

Stfedomoftska grilovaci
marinada

@ 5—10Min @ D

Preparation

1 Tofu zabalte do kuchyriského papiru nebo utérky a jemné jej vyzdimejte,
abyste odstranili prebytecnou tekutinu. Poté nakréjejte na platky

pozadované velikosti.

2 Suroviny na marinddu smichdme v misce a tofu nechédme alespori 30 minut

marinovat.

HINT: Tip: Pokud nechéate tofu v marinddé pres noc, bude mit jesté

vgraznéjsi chuft!



