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Struguri glazurati pe branza
Camembert

@ 20-30 Min. @ O

Pregatire

1 Spala strugurii albi si negri si taie-i in doud pe lungime. Las& intregi cétiva
Ingrediente 2 Portii struguri de fiecare culoare.

¢ = Kotényi Produkte 2 Pentrua prepara brédnza Camembert: incdlzeste cuptorul la 200 °C (392 °F).

Pune brédnza Camembert intr-o tava si toarna putind miere deasupra. Apoi

200 g Struguri albi, fara
samburi las3 la cuptor 10 minute.
2009 Struguri negri, f&ra 3 Topeste untul intr-o tigaie. Adauga strugurii si frunzele de dafin si amesteca
samburi bine. Acum adaug zah&r brun si amestecd. Caramelizeaza rapid zah&rul
2bucatd  Branzd Camembert, mare brun amestecand continuu. Foloseste otet balsamic pentru a deglasa tigaia
1 bucats Baghet& de paine dupa doua minute.
2lingurita ~ Unt L4 Scoate bréanza din cuptor si asaz-o pe farfurie. Pune deasupra strugurii
2lingurd  Ulei de msline glazurati si frunze de dafin. Decoreaza cu nuci si putind miere si serveste cu

bagheta.

2 linguritd  Miere

2 linguritd ~ Zahar brun

1 Ceasca cu nuci

4 lingura Otet balsamic alb

4 bucata ¢ Frunze de dafin intregi




