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Ingrediente 2 Porții
 = Kot�nyi Produkte

200 g Struguri �lbi, f�r�

s�mburi

200 g Struguri negri, f�r�

s�mburi

2 buc�t� Br�nz� C�membert, m�re

1 buc�t� B�ghet� de p�ine

2 linguriț� Unt

2 lingur� Ulei de m�sline

2 linguriț� Miere

2 linguriț� Z�h�r brun

1 Ce�șc� cu nuci

4 lingur� Oțet b�ls�mic �lb

4 buc�t�  Frunze de d�fin întregi

Struguri gl�zur�ți pe br�nz�

C�membert

20—30 Min.

Preg�tire

1 Sp�l� strugurii �lbi și negri și t�ie-i în dou� pe lungime. L�s� întregi c�țiv�

struguri de fiec�re culo�re.

2 Pentru � prep�r� br�nz� C�membert: înc�lzește cuptorul l� 200 °C (392 °F).

Pune br�nz� C�membert într-o t�v� și to�rn� puțin� miere de�supr�. Apoi

l�s� l� cuptor 10 minute.

3 Topește untul într-o tig�ie. Ad�ug� strugurii și frunzele de d�fin și �mestec�

bine. Acum �d�ug� z�h�r brun și �mestec�. C�r�melize�z� r�pid z�h�rul

brun �mestec�nd continuu. Folosește oțet b�ls�mic pentru � degl�s� tig�i�

dup� dou� minute.

4 Sco�te br�nz� din cuptor și �ș�z-o pe f�rfurie. Pune de�supr� strugurii

gl�zur�ți și frunze de d�fin. Decore�z� cu nuci și puțin� miere și servește cu

b�ghet�.


