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Priprava

Ingrediencie 4 Porcie
¢ = Kotényi Produkte 1 Najskér nechajte Zelatinu zmakn(t v troche vody. Potom vyslahajte

§lahacku, kgm sa zo zmesi netvoria pevné $picky, a vmiesajte tvaroh,

Na tvarohové knedicky topfennockerl vanilkov( cukor, kysla smotanu a praskovy cukor.

2509 Tvaroh 2 Teraz vyzmykajte zmaknutG Zelatinu a zohrejte ju v hrnci. Ked' je Zelatina

80g Pragkovy cukor tekutd, mozete ju vmiesat do krému. Potom nechajte cez noc stuhnit v

5 ks Platky zelatiny chladnicke.

200 g Kyslé smotana 3 Na pripravu kompétu najskér dokladne umyte ceresne. Potom Ceresne

400 g &ahacka rozrezte na polovice a odkéstkujte.

1 bal. ¢ Vanilovg cukor 4 Nalejte vodu s cukrom do panvice. Pridajte Eeredne, ochutte matou a
Bourbon tymianom, prived’te do varu a povarte na miernom ohni priblizne 3 minuty.

5 Potom zmieSajte kukuriéng skrob s trochou vody, aby mal kompét spravnu
Na ceresiiovy kompét . . . . " o . L
konzistenciu. ZloZte hrniec z plamena a nechajte Gplne vychladnut.

300g Ceresne 6 Kgm kompét chladne, zo zmesi vytvarujte knedligky. Najlepsie to urobite
100 ml Voda pomocou dvoch malgch lyziciek.

2PL Cukor 7 Knedlicky ihned’ naberte na tanier a podéavajte s kompétom. Ozdobte
1PL Kukuriéng skrob niekolkgmi cerstvgmi eresnami.

1CL Zelena mata

1CL ¢ Tymian su$eny NAPOVEDA: Teplé strihanka s maslom dokonale dopliia tieto

knedlicky.




