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Ingrediencie 4 Porcie
 = Kot�nyi Produkte

N� tv�rohové knedličky topfennockerl

250 g Tv�roh

80 g Pr�škový cukor

5 ks Pl�tky žel�tíny

200 g Kysl� smot�n�

400 g Šľ�h�čk�

1 b�l.  V�nilkový cukor

Bourbon

N� čerešňový kompót

300 g Čerešne

100 ml Vod�

2 PL Cukor

1 PL Kukuričný škrob

1 ČL Zelen� m�t�

1 ČL  Tymi�n sušený

Studené tv�rohové knedličky
topfennockerl s čerešňovým
kompótom

60—75 Min

Prípr�v�

1 N�jskôr nech�jte žel�tínu zm�knúť v troche vody. Potom vyšľ�h�jte

šľ�h�čku, kým s� zo zmesi netvori� pevné špičky, � vmieš�jte tv�roh,

v�nilkový cukor, kyslú smot�nu � pr�škový cukor.

2 Ter�z vyžmýk�jte zm�knutú žel�tínu � zohrejte ju v hrnci. Keď je žel�tín�

tekut�, môžete ju vmieš�ť do krému. Potom nech�jte cez noc stuhnúť v

chl�dničke.

3 N� prípr�vu kompótu n�jskôr dôkl�dne umyte čerešne. Potom čerešne

rozrežte n� polovice � odkôstkujte.

4 N�lejte vodu s cukrom do p�nvice. Prid�jte čerešne, ochuťte m�tou �

tymi�nom, priveďte do v�ru � pov�rte n� miernom ohni približne 3 minúty.

5 Potom zmieš�jte kukuričný škrob s trochou vody, �by m�l kompót spr�vnu

konzistenciu. Zložte hrniec z pl�meň� � nech�jte úplne vychl�dnúť.

6 Kým kompót chl�dne, zo zmesi vytv�rujte knedličky. N�jlepšie to urobíte

pomocou dvoch m�lých lyžičiek.

7 Knedličky ihneď n�berte n� t�nier � pod�v�jte s kompótom. Ozdobte

niekoľkými čerstvými čerešň�mi.

NÁPOVEDA:  Tepl� strúh�nk� s m�slom dokon�le dopĺň� tieto

knedličky.


