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Zut�ten 6 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

12 Stk. Kleine Tortill�s

150 g Butterschm�lz

10 EL Feiner Krist�llzucker

1 Stk.  Ch�i Moment

1 Stk. Mu�nblech

Für die Cheesec�ke Füllung

300 g Frischk�se

2 TL Limettens�ft

60 ml S�hne

2 EL Puderzucker

1 Pkg.  V�nillezucker Bourbon

Für d�s Topping

1 Stk. Gl�s Erdbeerm�rmel�de

mit Stückchen

4 EL Limettens�ft

1 EL W�sser

Süße Cheesec�ke T�cos

30—45 Min

Zubereitung

1 Im ersten Schritt wird der feine Krist�llzucker mit einigen Teelö�eln der

Kot�nyi MY COFFEE SPICE Ch�i Moment Mühle vermengt. D�nn d�s

Butterschm�lz in einer Pf�nne zum Schmelzen bringen.

2 Die Tortill�s �n beiden Seiten in dem heißen Butterschm�lz für jeweils einige

Sekunden br�ten, bis sie goldbr�un sind. D�nn in der Schüssel mit der

Zuckermischung tunken. Tortill�s in den Zwischenr�umen der Mu�nform

pl�tzieren und �uskühlen l�ssen.

3 W�hrenddessen k�nn d�s Topping zubereitet werden. D�für die

Erdbeerm�rmel�de mit dem Limettens�ft und einem Schuss W�sser

verrühren.

4 Für die Füllung S�hne steif schl�gen. Den Frischk�se und Puderzucker

sch�umig rühren, d�nn den V�nillezucker und Limettens�ft unterrühren.

Am Ende die S�hne unterheben.

5 Die Tortill�s nun mit der Füllung befüllen und mit der Erdbeers�uce

g�rnieren. Je n�ch Belieben mit V�nilles�uce und Schokos�uce servieren.


