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SuBe Cheesecake Tacos
@ 30—45Min Q@@ D

Zubereitung

1 Im ersten Schritt wird der feine Kristallzucker mit einigen Teel&ffeln der
Kotanyi MY COFFEE SPICE Chai Moment Mihle vermengt. Dann das
Butterschmalz in einer Pfanne zum Schmelzen bringen.

Zutaten 6 Portionen 2 Die Tortillas an beiden Seiten in dem heiBen Butterschmalz fiir jeweils einige

¢ = Kotényi Produkte Sekunden braten, bis sie goldbraun sind. Dann in der Schiissel mit der

Zuckermischung tunken. Tortillas in den Zwischenrdumen der Muffinform

12 Stk. Kleine Tortillas
platzieren und auskihlen lassen.

150 g Butterschmalz

. . 3 Wahrenddessen kann das Topping zubereitet werden. Dafir die

10 EL Feiner Kristallzucker . . .
Erdbeermarmelade mit dem Limettensaft und einem Schuss Wasser

1 Stk. ¢ Chai Moment verriihren.

1 Stk. Muffinblech

L4 Fur die Fillung Sahne steif schlagen. Den Frischk&se und Puderzucker

o . schaumig riihren, dann den Vanillezucker und Limettensaft unterriihren.
Fir die Cheesecake Fiillung

Am Ende die Sahne unterheben.

3909 Frischidise 5 Die Tortillas nun mit der Fillung befillen und mit der Erdbeersauce

2T Limettensaft garnieren. Je nach Belieben mit Vanillesauce und Schokosauce servieren.
60 ml Sahne

2 EL Puderzucker

1 Pkg. @ Vanillezucker Bourbon

Fir das Topping

1 Stk. Glas Erdbeermarmelade
mit Stiickchen

4 EL Limettensaft

1EL Wasser




