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Zut�ten 2 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

10 Stk. To�stbrotscheiben

60 g Br�uner Zucker

1 Stk. Großes Bio Ei

30 ml Milch

400 ml Schl�gs�hne

50 ml S�ure S�hne

50 g Puderzucker

Butterschm�lz zum

Br�ten

Große Herz�usstecher

50 g  V�nillezucker Bourbon

1 Stk.  Cinn�mon Dre�m

1 Stk.  S�lted C�r�mel

1 Stk.  Ch�i Moment

Süße French To�st Herzen

30—45 Min

Zubereitung

1 Mit einem Keks�usstecher �us dem To�stbrot Herzen �usstechen und über

N�cht liegen l�ssen. So bekommt d�s To�stbrot die perfekte H�rte.

2 Für Creme einf�ch die Schl�gs�hne und den Zucker mit einem H�ndmixer

rühren, bis sie die gewünschte Konsistenz erreicht h�t. D�nn die s�ure

S�hne unterrühren.

3 Den br�unen Zucker �uf 3 Schüsselchen �ufteilen und in jedes jeweils

genügend einer der MY COFFEE SPICE Sorten hineinm�hlen.

4 D�s Ei mit der Milch in einer kleinen Schüssel verquirlen. D�s Butterschm�lz

in einer Pf�nne zum schmelzen bringen.

5 Nun die To�stbrotherzen kurz in die Ei-Milchmischung tunken und in der

Pf�nne br�ten. Jede Seite etw� für 45-60 Sekunden. D�n�ch direkt in den

Zuckermischungen w�lzen (pro Herz eine Geschm�cksrichtung).

6 Nun Schichten: Herz, Schl�gs�hnecreme, Herz usw. Mit Puderzucker und

Beeren g�rnieren und genießen.


