
1 / 1

Zut�ten 2 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

4 Stk. Tortill�fl�den (groß oder

mittel)

40 g Geschmolzene Butter

60 g Br�uner Krist�llzucker

4 EL  Zimt gem�hlen

Für den V�nille-Dip

500 ml Milch

1 Pkg. V�nillepuddingpulver

60 g Zucker

1 Stk.  V�nille Bourbon Schote

g�nz

Süße Zimt-Tortill�-Chips mit

V�nille-Dip

15—20 Min

Zubereitung

1 Im ersten Schritt wird d�s B�ckblech mit B�ckp�pier �usgelegt. Die

Tortill�fl�den werden in gleichm�ßige Dreiecke geschnitten und

�nschließend mit geschmolzener Butter bestrichen.

2 In einer Sch�le wird der br�une Krist�llzucker mit 4 EL Zimt verrührt und

gleichm�ßig �uf die Tortill�s gestreut. Dieser k�nn ruhig etw�s �ngedrückt

werden, d�mit er �uch h�lt.

3 Den B�ckofen �uf 180 °C Umluft vorheizen und die Chips d�rin für etw� 10

Minuten b�cken, bis sie knusprig sind.

4 W�hrend die Chips �uskühlen, k�nn der V�nille-Dip zubereitet werden.

D�für Puddingpulver mit Zucker und etw�s Milch in einer Sch�le zu einer

gl�tten M�sse verrühren.

5 Anschließend die restliche Milch �ufkochen und d�s Puddinggemisch

einrühren und unter st�ndigem Rühren einm�l �ufkochen, d�nn �uf kleiner

Fl�mme für etw� eine Minute weiter kochen. Geschm�cklich besonders fein

wird die Creme durch Zug�be einer Kot�nyi V�nilleschote.


