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1881

StiBer Croissant Auflauf
@ 30—45Min @D

Zubereitung

1 Die Croissants halbieren und in eine gefettete Auflaufform schlichten.

Dann den Ricotta mit der frischen Zitronenzeste und dem Vanillezucker zu
einer cremigen Masse verriihren.

Zutaten 6 Portionen >
¢ = Kotanyi Produkte

Im n&chsten Schritt die Eier, Milch, Zucker und Zimt verquirlen und Uber die
Croissants gieBen. Darauf achten, dass alle Croissants vollsténdig
durchtrankt sind. Danach fir etwa 40 Minuten in den Kiihlschrank kalt

10 Stk. Croissants
stellen und den Backofen rechtzeitig auf 180° Ober- und Unterhitze
150 g Ricotta .
vorheizen.
1TL Frische Zitronenzeste
3 Im n&chsten Schritt den Auflauf mit der geschmolzenen Butter gleichmaBig
40 Geschmol Butt . . . .
° esehmotzene Buter bepinseln. Den Auflauf nun fiir 30-35 Minuten im Ofen backen.
3 Stk. Eier
L4 Nach 25 Minuten die Croissants stellenweise mit Erdbeermarmelade
200 m| Milch bepinseln und die Ricottacreme zwischen den Croissants mit Hilfe einer
60g Zucker Spritztlte platzieren. Fur restliche finf Minuten backen lassen.
5EL Erdbeermarmelade
1TL ¢ Vanillezucker Bourbon
1TL ¢ Zimt gemahlen




