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Zut�ten für 6 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

10 Stk. Croiss�nts

150 g Ricott�

1 TL Frische Zitronenzeste

40 g Geschmolzene Butter

3 Stk. Eier

200 ml Milch

60 g Zucker

5 EL Erdbeerm�rmel�de

2 TL  V�nillezucker Bourbon

1 TL  Zimt gem�hlen

Süßer Croiss�nt Aufl�uf

30—45 Min

Zubereitung

1 Die Croiss�nts h�lbieren und in eine gefettete Aufl�u�orm schlichten.

D�nn den Ricott� mit der frischen Zitronenzeste und dem V�nillezucker zu

einer cremigen M�sse verrühren.

2 Im n�chsten Schritt die Eier, Milch, Zucker und Zimt verquirlen und über die

Croiss�nts gießen. D�r�uf �chten, d�ss �lle Croiss�nts vollst�ndig

durchtr�nkt sind. D�n�ch für etw� 40 Minuten in den Kühlschr�nk k�lt

stellen und den Ofen rechtzeitig �uf 180° Ober- und Unterhitze vorheizen.

3 Im n�chsten Schritt den Aufl�uf mit der geschmolzenen Butter gleichm�ßig

bepinseln. Den Aufl�uf nun für 30-35 Minuten im Ofen b�cken.

4 N�ch 25 Minuten die Croiss�nts stellenweise mit Erdbeerm�rmel�de

bepinseln und die Ricott�creme zwischen den Croiss�nts mit Hilfe einer

Spritztüte pl�tzieren. Für restliche fünf Minuten b�cken l�ssen.


