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Stlt burgonya currys
joghurtkrémmel és mandulaval

@ 45—60 Perc @ P O

Elkészités

1 Aburgonyékat egyenként tekerjiik alufélidba, és helyezziik kdzvetleniil a
grillre vagy a parézsra. Korulbelll 40-45 perc elteltével ellendrizziik egy villa
segitségével, hogy kelléen megpuhultak-e.

2 A krémsaijtot keverjik el a joghurttal, a Kotanyi Currypor fliszerkeverékkel, a
chilivel és a séval.

3 Akész burgonyékat vagjuk be hosszdban egy késsel és tdltstik meg a currys
joghurtkrémmel.

L4 Talalas el6tt szérjuk meg a toltott siilt burgonyat apréra vagott korianderrel
és mandulaval.



