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Összetevők 4 fő részére
 = Kot�nyi Produkte

4 db N�gyobb burgony�

(héj�v�l együtt)

12 evők�n�l Tejföl

2 evők�n�l N�pr�forgóol�j

3 evők�n�l Fehérborecet

10 db Gomb� (portobello,

ördögszekér gomb�)

3 evők�n�l Pirított h�gym�

2 evők�n�l Frissen v�gott

petrezselyem

3 evők�n�l  Grill zöldség

fűszerkeverék

1 csipet  Tengeri só, durv�

szemű

1 csipet  T�rk�bors, egész

Sült burgony� tejföllel,
gomb�v�l és friss
petrezselyemmel

45—60 Perc

Elkészítés

1 A burgony�k�t egyenként tekerjük �lufóli�b�, és helyezzük közvetlenül �

grillre v�gy � p�r�zsr�. Körülbelül 40-45 perc elteltével ellenőrizzük egy vill�

segítségével, hogy kellően megpuhult-e.

2 A tejfölt keverjük el � Kot�nyi Grill zöldség fűszerkeverékkel, és � borss�l.

3 A gomb�t d�r�boljuk fel, és egy serpenyőben pirítsuk meg ol�jj�l és sóv�l.

Csepegtessük meg ecettel és tegyük félre.

4 A kész burgony�k�t v�gjuk be hossz�b�n egy késsel és töltsük meg �

tejföllel és � gomb�v�l.

5 T�l�l�s előtt szórjuk meg frissen v�gott petrezselyemmel és ropogós pirított

h�gym�v�l.


