(KOTANYI

1881

Stlt burgonya tejfollel,
gombaval és friss
petrezselyemmel

@ 45—60 Perc @ P

Elkészités

OsszetevSk 4 f6 részére

¢ = Kotényi Produkte 1 Aburgonyakat egyenként tekerjiik alufélidba, és helyezzik kdzvetleniil a

b db Nagyobb burgonya grillre vagy a parézsra. Korulbelll 40-45 perc elteltével ellendrizziik egy villa
(héjéval egyiitt) segitségével, hogy kelléen megpuhult-e.

12 evSkanal Tejfol 2 Atejfdlt keverjuk el a Kotanyi Grill zoldség fliszerkeverékkel, és a borssal.

2 evékanal Napraforgéolaj 3 A gombat daraboljuk fel, és egy serpenyében piritsuk meg olajjal és séval.

3 evBkanal Eehérborecet Csepegtessiik meg ecettel és tegyk félre.

10 db Gomba (portobello, L Akész burgonyékat vagjuk be hosszadban egy késsel és tdltsiik meg a
8rddgszekér gomba) tejfollel és a gombaéval.

8 evbkanal  Piritott hagyma 5 Talalas el6tt szorjuk meg frissen vagott petrezselyemmel és ropogés piritott

2 ev6kanal Frissen vagott haggméval.
petrezselyem

3 ev8kanal @ Grill zsldség

fliszerkeverék

1 csipet ¢ Tengeri sé, durva
szem(i

1 csipet ¢ Tarkabors, egész




