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Elkészités

1 Els6 lépésben vékony csikokra vagjuk a hagymat, és 6sszezlzzuk a

fokhagyméat. A paradicsomokat megmossuk, majd el6melegitjik a sttt 150

fokra.

Osszetevk 4 f6 részere 2 Afetat egy tiizall6 edénybe tessziik, kdré pedig szépen elrendezziik a
¢ = Kotényi Produkte hagymat, fokhagymat, paradicsomot, az olajbogydkat és a kaprit is.
2 csomag Feta 3 Az olivaolajat elkeverjuk a fliszerkeverékkel, majd nyakon &ntjik vele a fetat.
20 db Koktélparadicsom, szines, A sajt tetejére helyezzik a friss fliszeragakat.

szérral egyiitt L4 Végll stitébe tessziik 10-20 percre. Akkor van kész, ha a feta szétterll és
10 db Olajbogyé, zdld megpuhul.
10 db Olajbogyé, fekete
10 db Kapribogyé TIPP: Még melegen fogyasszuk pita-kenyérrel.
7 ek Olivaolaj
2db Kakukkfi dgacska
2db Rozmaring dgacska
1db Féz6hagyma

1 gerezd Fokhagyma

3 ek ¢ Gorég siiltek
fliszerkeverék




