Osszetevék 4 f6 részére
¢ = Kotanyi Produkte

800 g

3 gerezd
3 ek
600 ml
509

1 ek

0.5 tk

Paradicsom
(koktélparadicsom vagy
San Marzano a legjobb)

Fokhagyma
Olivaolaj

Z5ldség alaplé
Reszelt parmezén

¢ Paradicsomos
fliszerkeverék salatdkhoz

¢ Tengeri sé, durva
szem(

Friss bazsalikom a

talaldshoz

(KOTANYI

1881

Stlt paradicsomleves
@ 45-50 Perc @ P

Elkészités

1 El8melegitjik a stitét 200 °C-ra. A paradicsomokat megmossuk,
feldaraboljuk, majd egy tepsire tessziik. Hozzaadjuk a megtisztitott
fokhagymagerezdeket, az olivaolajat és a pikans paradicsomos
fliszerkeveréket. Az egészet j6l 6sszeforgatjuk, majd kb. 30-40 percig

slitjiik, amig a paradicsomok megpuhulnak és kissé karamellizalédnak.

2 Asiilt paradicsomokat (a kistilt leviikkel egyditt) egy labasba tessziik,

hozzadntjik a forrd zoldségalaplevet és a reszelt parmezant. Botmixerrel

krémesre turmixoljuk. Ha sziikséges, sdval izesitjuk.

3 Alevest friss bazsalikommal, néhany csepp olivaolajjal és akéar piritott
kenyérkockakkal kinaljuk.



