Ingrediente 4 Portii
¢ = Kotanyi Produkte

1 Bucati

750 ml

250 ml

1 Buciati
125 ml

1 Lingurita

1vérf de

cutit

1varf de
cutit

1

Bulb de teling, decojit

Suc de mere, tulbure
natural

Sméntana grasa
Ceaps, decojita

Vin alb

¢ Scortisoars micinata

¢ Sare de mare iodat3

@ Piper negru boabe

Legatura de patrunjel

proaspat

(KOTANYI

1881

o

Supa crema de telina, mar si
scortisoara
@ 45—-60 Min. @ @ D

Pregatire

1 Taie telina si ceapa in cuburi. Préjeste-le pe ambele intr-o tigaie, adauga
vinul alb si lasa-le sa scada putin.

2 Presard scortisoar3 si adauga suc de mere si smantana grasa. Las3 sa fiarba
pana cand telina este foarte moale.

3 Paseaza cu un mixer de mana si strecoara printr-o sita.

L4 Inainte de a servi, asezoneaza cu sare si piper si presara patrunjel proaspat
tocat.

SUGESTIE: Decoreazé supa cu ulei de plante aromatice verzi si tije de
telind prajite ca topping special.



