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2 linguri
125 ml

2 lingurite

5 lingurite
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4 bucati
1 legdtura
1 varf

1 varf

1 varf

L felii

Supa de legume
Ceapi alba
Catel de usturoi
Vin alb
Sméantana

Unt

Hrean proaspat dat prin
rdzdtoare

Cartofi mari

Bacon

Ceapi verde

¢ Sare de mare iodats
¢ Piper negru mécinat

¢ Usturoi granulat

P&ine neagra

(KOTANYD)

Supa de hrean
@ 45—60 Min. Q@@ D

Pregatire

1 Se toacd marunt ceapa si usturoiul si se célesc in putin unt. Deglazeaza cu
vin alb.

2 Se curatd cartofii si se taie in cubulete, dupa care se adauga in supa de
legume si se da la fiert, la foc mediu pentru aproximativ 20 de minute.

3 Intre timp se pot prepara crutoanele. Se taie painea neagra in cuburi. Se
incalzeste untul intr-o tigaie, se asezoneaza cu pudra de usturoi Kotanyi si
se préjesc cuburile de péine pana devin crocante.

L4  Se prajeste baconul intr-o alt3 tigaie pana devine crocant si se scurge pe o
bucata de hértie de bucatarie.

5 Dupa 20 de minute, se opreste supa. Se adauga sméantana si hreanul. Se
condimenteaza cu sare si piper. Se mixeaza cu totul pana se obtine o
substanta cremoasa.

6 Se serveste supa cu ceapa verde, crutoane si bacon.



