Sestavine 4 Porcije
¢ = Kotanyi Produkte

8 celih

6 zlic

Lt Zlice

Lt Zlice

1 cela

2 cela

2 celi

1 skodelica

100 g

1 §¢epec

Korenckov

Sezamove paste (tahini)
Oljénega olja

Sojine omake

Limona

Stroka &esna

Mladi &ebuli

Listov sveZega koriandra
Indijskih oresckov

¢ Provansalska zeli$&a

(KOTANYI

1881

Surovi korenc¢kovi rezanci z
orientalsko sezamovo omako

@ 10—15Min @ O D

Priprava

1 Korencke dobro operite, olupite in s spiralnim rezalnikom narezite na tanke
rezance. Ce so predolgi, jih z noZzem skrajsajte.

2 Za pripravo omake najprej grobo sesekljajte stroka ¢esna. Nato ¢esen dobro
zmesajte s sezamovo pasto, oljénim oljem, sojino omako in limoninim sokom.
Za ¢imbolj gladko omako priporo¢amo uporabo palicnega mesalnika.

3 Surove korenckove rezance polozite na kroznik in pokapljajte z omako.
Uporabite lahko toliko omake, kot Zelite. Zacdinite z nekaj mesanice
mediteranskih zelis¢ Kotanyi iz mlincka.

4 Korenckove rezance lahko okrasite s svezim koriandrom, indijskimi orescki in
drobno narezano mlado ¢ebulo.



