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Sest�vine 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

8 celih Korenčkov

6 žlic Sez�move p�ste (t�hini)

4 žlice Oljčneg� olj�

4 žlice Sojine om�ke

1 cel� Limon�

2 cel� Strok� česn�

2 celi Ml�di čebuli

1 skodelic� Listov svežeg� kori�ndr�

100 g Indijskih oreščkov

1 ščepec  Prov�ns�lsk� zelišč�

Surovi korenčkovi rez�nci z
orient�lsko sez�movo om�ko

10—15 Min

Pripr�v�

1 Korenčke dobro operite, olupite in s spir�lnim rez�lnikom n�režite n� t�nke

rez�nce. Če so predolgi, jih z nožem skr�jš�jte.

2 Z� pripr�vo om�ke n�jprej grobo seseklj�jte strok� česn�. N�to česen dobro

zmeš�jte s sez�movo p�sto, oljčnim oljem, sojino om�ko in limoninim sokom.

Z� čimbolj gl�dko om�ko priporoč�mo upor�bo p�ličneg� meš�lnik�.

3 Surove korenčkove rez�nce položite n� krožnik in pok�plj�jte z om�ko.

Upor�bite l�hko toliko om�ke, kot želite. Z�činite z nek�j meš�nice

mediter�nskih zelišč Kot�nyi iz mlinčk�.

4 Korenčkove rez�nce l�hko okr�site s svežim kori�ndrom, indijskimi oreščki in

drobno n�rez�no ml�do čebulo.


