(KOTANYI

1881

Sushi Burger
@ 60—75Min. @ @D

Pregatire

1 In primul pas se fierbe orezul de sushi conform instructiunilor de pe ambalaj.

Se adauga otetul, sarea si zaharul.

2 Seimparte orezul in 12-16 portii egale si se aseaza fiecare portie intr-un inel

Ingrediente 4 Portii de aproximativ 10 cm diametru.

¢ = Kotanyi Produkte
3 Se pregatesc ingredientele. Taiati somonul in "chiftelute" subtiri. Coaceti

500 g Orez pentru sushi avocado si taiati in fasii. Apoi presarati cu suc proaspét de laméie pentru a-|
mentine frumos si verde. Se amesteca maioneza cu wasabi péna se

100 ml Otet de orez
m nizeaza.
4 linguri Zahar omogenizeaza
2 buc Avocado 4 Apoi burgerii de orez pot fi umpluti. Se acopera baza de orez cu maioneza
. wasabi, apoi cu restul ingredientelor. In cele din urm3, se adaug3 al doilea
200 g Maioneza

strat de orez si se preséra seminte de susan negru.
1linguritd  Wasabi

400 g Somon file
1 praf ¢ Sare de mare iodats

Susan negru

Ulei de rapita




