(KOTANYI

1881

Sushi burger s lososom i
avokadom

@ 60-75Min @ Q@

Priprema

1 Skuhajte sushi rizu prema uputama na pakiranju. Zatim dodajte ocat, sol i
Sastojci 4 Porcije Seder te promijedajte.

¢ = Kotanyi Produkte 2 Rizu podijelite na 12-16 jednakih dijelova i svaki dio utisnite u prsten

promjera oko 10 cm. Najbolje je prsten prethodno umoditi u posudu s vodom

500 g Rize za sushi
» da se riza ne zalijepi.
100 ml Rizinog octa
S~ & 3 Sada pripremite sastojke. Losos narezite na tanke komade. Avokado ogulite i
Lt Zlicice Secera
narezite na trakice te ga poskropite svjezim limunovim sokom da ostane lijep
2 kom Avokada . o v . o C <.
i zelen. PomijeSajte majonezu s wasabijem i Wok mjeSavinom zaéina.
200 g Majoneze

L4 Zatim moZete napunitirizine burgere. Podlogu premaZzite wasabi

0.5 zlici Wasabij . . . - . . [T
zleiee asabya majonezom, a zatim prekrijte sastojcima. Na kraju stavite drugi dio rize te ga

1 prstohvat @ Morska sol gruba pospite crnim sezamom.
1 7ligica ¢ Secrets of China - Asia

Wok
400 g Filea lososa

Crnisezam




