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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

500 g Riže z� sushi

100 ml Rižinog oct�

4 žličice Šećer�

2 kom Avok�d�

200 g M�joneze

0.5 žličice W�s�bij�

1 prstohv�t  Morsk� sol grub�

1 žličic�  Secrets of Chin� Asi�

Wok

400 g File� losos�

Crni sez�m

Sushi burger s lososom i
�vok�dom

60—75 Min

Priprem�

1 Skuh�jte sushi rižu prem� uput�m� n� p�kir�nju. Z�tim dod�jte oc�t, sol i

šećer te promiješ�jte.

2 Rižu podijelite n� 12-16 jedn�kih dijelov� i sv�ki dio utisnite u prsten

promjer� oko 10 cm. N�jbolje je prsten prethodno umočiti u posudu s vodom

d� se riž� ne z�lijepi.

3 S�d� pripremite s�stojke. Losos n�režite n� t�nke kom�de. Avok�do ogulite i

n�režite n� tr�kice te g� poškropite svježim limunovim sokom d� ost�ne lijep

i zelen. Pomiješ�jte m�jonezu s w�s�bijem i Wok mješ�vinom z�čin�.

4 Z�tim možete n�puniti rižine burgere. Podlogu prem�žite w�s�bi

m�jonezom, � z�tim prekrijte s�stojcim�. N� kr�ju st�vite drugi dio riže te g�

pospite crnim sez�mom.


