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Ingrediencie 8 Porcie
 = Kot�nyi Produkte

N� krehké cesto

150 g M�ndle, mleté

60 g Lieskové orechy, n�sek�né

270 g M�slo

2 V�ječné žĺtky

300 g Múk�, hl�dk�

80 g Pr�škový cukor

2 b�l.  V�nilkový cukor

Bourbon

1 štipk�  Morsk� soľ jedl�

jódov�n�

N� zdobi�ci cukor

100 g Pr�škový cukor

1 ks  V�nilk� Bourbon

1 b�l.  V�nilkový cukor

Bourbon

Sušienky V�nillekipferl s v�nilkou
Bourbon

90—120 Min

Prípr�v�

1 N�jprv vymieste m�ndle, lieskové orechy, múku, pr�škový cukor, v�nilkový

cukor, soľ, m�slo izbovej teploty � obidv� žĺtky n� hl�dké cesto.

2 Z cest� vytv�rujte v�lec � nech�jte 1 hodinu odpočív�ť v chl�dničke.

3 Potom z rozv�ľk�ného cest� kr�j�jte rovnomerné pl�tky s hrúbkou 1 – 2 cm

� vytv�rujte do tv�ru Kipferl (polmesi�čiky).

4 Rozložte n� plech s p�pierom n� pečenie � pečte v rúre zohri�tej n� 180 °C

des�ť minút do zl�tist�.

5 Medzič�som zmieš�jte pr�škový cukor, v�nilkový cukor � dužinu z

v�nilkových luskov, čím vytvoríte zdobi�ci cukor.

6 Hneď po upečení, kým sú sušienky ešte teplé, posypte zdobi�cim cukrom.

7 Z 1 kg cest� pripr�víte približne 80 kol�čikov.


