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Összetevők 12 fő részére
 = Kot�nyi Produkte

A kekszes �l�phoz

120 g F�héj�s keksz

55 g V�j olv�sztv�

0.5 tk  F�héj, őrölt

A krémhez

350 g Kréms�jt

szob�hőmérsékleten

250 g Sütőtökpüré

60 g Porcukor

1 tk  Bourbon v�níli�p�szt�

0.5 tk  Gyömbér, őrölt

0.5 tk  F�héj, őrölt

Sütőtökös s�jttort�
— Perc

Elkészítés

1 Keverd össze � kekszet, � f�héj�t és �z olv�sztott v�j�t. A keveréknek

morzs�lékosn�k kell lennie. A keveréket tedd �t egy 18 cm �tmérőjű

form�b�, és nyomkodd össze egy k�n�ll�l. T�rolj� � hűtőszekrényben.

2 Add hozz� � kréms�jtot, � sütőtökpürét, � porcukrot és � fűszereket �

t�lhoz, és keverd közepes sebességen körülbelül 3 percig. Egy m�sik t�lb�n

keverd � tejszínt l�gy h�bb�. Add hozz� � kréms�jtos-tökös keverékhez, és

óv�tos�n keverd össze egy sp�tul�v�l, �míg � keverék sim� nem lesz.

3 A keveréket öntsd � kekszes �l�pr�, és egyenesítsd ki. Tedd � s�jttort�t

leg�l�bb 6 ór�r�, de lehetőleg egy éjsz�k�r� � hűtőszekrénybe.

4 T�l�ld tejszính�bb�l és k�r�mellel.


