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1 Keverd 6ssze a kekszet, a fahéjat és az olvasztott vajat. A keveréknek
morzsalékosnak kell lennie. A keveréket tedd at egy 18 cm atmérgjd

forméba, és nyomkodd &ssze egy kanéllal. Tarolja a hiitészekrényben.
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Add hozzé a krémsajtot, a stit6tSkplrét, a porcukrot és a fliszereket a
talhoz, és keverd kdzepes sebességen korilbelll 3 percig. Egy masik télban
keverd a tejszint lagy habba. Add hozza a krémsajtos-t6kés keverékhez, és

A kekszes alaphoz . .. . . L e
dvatosan keverd Gssze egy spatulaval, amig a keverék sima nem lesz.

1209 Fahéjas keksz 3 Akeveréket dntsd a kekszes alapra, és egyenesitsd ki. Tedd a sajttortat
559 Vaj olvasztva legaldbb 6 éréra, de lehetbleg egy éjszakéra a hiitészekrénybe.
0.5tk ¢ Fahgj, 6rolt 4  Talald tejszinhabbal és karamellel.
A krémhez
350¢g Krémsajt
szobah8mérsékleten
250 g Sttétokplré
60g Porcukor
1tk @ Bourbon vaniliapaszta
0.5 tk ¢ Gydmbér, 6rolt
0.5 tk ¢ Fahgj, 6rolt
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