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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

Z� foc�cciu

4 kom. Svinjsk� rebric�

4 jušne žlice Suncokretov� ulj�

100 ml Sok� od j�buk�

20 g M�sl�c�

4 kom. Kukuruz� u klipu

4 jušne žlice  Grill M�gic Dust

Mješ�vin� Z�čin�

 Morsk� sol grub�

 P�p�r crni mljeveni

Z� foc�cciu

400 g Pšeničnog br�šn�,

gl�tkog

200 g Pšeničn� semolin�

1 vrećic� Kv�sc�, suhog (7 g)

2 g Šećer�

400 ml Vode, tople

M�slinov� ulj�

2 Gr�nčice ružm�rin�

50 g M�slin� iz teglice

2 č�jne

žličice

 Grill M�gic Dust

Mješ�vin� Z�čin�

6 g  Morsk� sol grub�

Svinjsk� rebric� i foc�cci� s
ružm�rinom

120—140 Min

Priprem�

1 Isperite rebric� hl�dnom vodom i dobro osušite t�pk�jući p�pirom te

uklonite srebrn�stu opnu s unut�rnje str�ne. Pomiješ�jte mješ�vinu z�čin�

Kot�nyi Grill M�gic Dust s� suncokretovim uljem, utrlj�jte smjesu u rebr� i

ost�vite nek� se m�rinir� z�mot�no u pl�stičnu foliju u hl�dnj�ku n�jm�nje 2

s�t� (po mogućnosti preko noći).

2 Z� pripremu foc�ccie: Dod�jte br�šno, pšeničnu semolinu, suhi kv�s�c, sol,

šećer i Kot�nyi Grill M�gic Dust u zdjelu i promiješ�jte. N�pr�vite rupu u

sredini, z�tim dod�jte toplu vodu i nešto m�slinov� ulj�. Vilicom pol�ko

umiješ�jte vodu i mješ�vinu br�šn�, � z�tim minutu-dvije mijesite tijesto.

Z�tim premjestite tijesto n� br�šnom posip�nu r�dnu površinu i mijesite

približno 5 minut� pokretim� sličnim trg�nju (post�vite tijesto pred sebe,

z�tim istodobno pomičite jednu ruku od sebe, � drugu ruku prem� sebi,

preklopite tijesto i ponovite). K�d z�vršite, st�vite tijesto u zdjelu. Pokrijte i

nek� se diže b�rem 30 minut�. (Što se dulje diže – to bolje.)

3 Pecite rebric� 90 minut� n� grillu (približno 120 °C do 140 °C [248 °F do

284 °F]) s� z�tvorenim vr�tim�. Podlijev�jte sokom od j�buk� sv�kih

20 minut�. Po želji kr�tko z�pecite izr�vno pod izr�vnim grij�njem d� se

n�pr�vi koric�. Ost�vite d� se odmori 10 minut� u omotu od �luminijske

folije.

4 Z� pripremu foc�ccie z�grijte pećnicu n� 200 °C (356 °F) bez upotrebe

ventil�tor�. Obilno n�m�stite lim m�slinovim uljem. Od dignutog tijest�

oblikujte rukom dvije lepinje (debljine pribl. 1,5 cm) i st�vite n� lim. Izbodite

vilicom n� nekoliko mjest�. Utisnite ružm�rin i m�sline u tijesto. N� kr�ju

z�činite solju, p�prom i m�slinovim uljem te pecite u pećnici približno

15 minut� d� dobije zl�tnosmeđu boju.

5 Prem�žite kukuruz u klipu m�sl�cem, z�činite solju i p�prom i ispecite s� svih

str�n�.

6 Servir�jte rebric� s kukuruzom u klipu i foc�cciom te poslužite. Ovo se jelo

može pripremiti i u pećnici: Pecite 90 minut� n� 140 °C (284 °F) u pećnici

bez upotrebe ventil�tor� Podlijev�jte sokom od j�buk� sv�kih 20 minut�.

N�kon 90 minut� uključite funkciju grill� i pecite rebr� dok ne post�nu

hrsk�v�. Ost�vite d� se odmori 10 minut� u omotu od �luminijske folije.



2 / 2


