Sestavine &4 Porcije
¢ = Kotanyi Produkte

650 g Svinjskih kotletov
1.5 Zlice ¢ Krompir Original,
zacimbna mesanica
700 g Krompirja
Olivno olje po potrebi
1 Zlica @ Zar kotlet, zagimbna

mesanica

(KOTANYI

1881

Svinjski kotleti s hrustljavim
krompirjem
@ 4o—-45Min Q@@ D

Priprava

1 Krompir olupite in narezite na priblizno 1,5 cm debele rezine. Zavrite lonec
vode in krompir kuhajte 15 minut. Nato ga previdno odcedite in pustite, da
se 5 minut susi.

2 Krompirjeve rezine pokapajte z olivnim oljem in zacinite z meSanico Krompir
Original Style. NeZno premesajte, da se za¢imbe prerazporedijo.

3 Svinjske kotlete vzemite iz hladilnika vsaj 20 minut pred peko. Zacinite jih z
mesanico Zar kotlet in jih na obeh straneh rahlo premaZite z olivnim oljem.

L4 Zagrejte Zar (zunanji, elektri¢ni ali Zar ponev) na srednje visoko temperaturo.
Krompirjeve rezine poloZite na Zar in jih pecite priblizno 5 minut na vsaki
strani, dokler ne postanejo zlato rjave in hrustljave.

5 Odstranite krompir z Zara in na njegovo mesto poloZite kotlete. Pecite jih L—
5 minut na vsaki strani, odvisno od debeline, dokler ne porjavijo in se lepo
karamelizirajo.
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Meso pred postrezbo pustite nekaj minut pocivati. Postrezite s hrustljavim
krompirjem, solato in po Zelji z domacim chimichurrijem.



