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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

4 Svinjsk� kotlet�

4 jušne žlice M�slinov� ulj�

4 jušne žlice Žele� od brusnic�

2 J�buke, n�rez�ne

2 jušne žlice  Grill Ste�k

1 prstohv�t  Morsk� sol grub�

1 prstohv�t  P�p�r crni mljeveni

4 M�jčin� dušic�, svježe

gr�nčice

Svinjski kotleti s krišk�m� j�buke
i želeom od brusnic�

30—40 Min

Priprem�

1 Z�grijte pećnicu n� 220 °C (356 °F).

2 Pomiješ�jte m�slinovo ulje i mješ�vinu z�čin� Grill Chop iz posude z�

posip�nje, morsku sol i p�p�r.

3 Prem�žite kotlete s obje str�ne i post�vite ih n� lim z� pečenje.

4 N� sv�ki kotlet n�m�žite jednu jušnu žlicu žele� od brusnic� i obložite

krišk�m� j�buk�.

5 N� sv�ki kotlet n�m�žite jednu jušnu žlicu žele� od brusnic� i obložite

krišk�m� j�buk�. N�trg�jte nešto listić� m�jčine dušice s gr�nčic� i pospite

po kotletim�.

6 Pecite meso približno 15 minut� n� 220 °C (428 °F) u pećnici bez

ventil�tor�. Redovito provjer�v�jte meso k�ko se ne bi osušilo.


