(KOTANYI

1881

Svinjski kotleti z rezinami jabolk
in brusnicno marmelado

@ 30—40Min @@ D

Priprava

1 Pecico segrejte na 220 °C.

Sestavine 4 Porcije
¢ = Kotanyi Produkte

2 Oljéno olje zmesajte z morsko soljo, poprom in za¢imbno mesanico za kotlete

na zaru.
" Svinjski kotleti 3 Kotlete na obeh straneh premazite s pravkar pripravljeno za¢imbno
4 zlice Oljénega olja mesanico in polozite na nizek pekac, oblozen s papirjem za peko.
4 Zlice Brusniéne marmelade Lt Vsak kotlet premazite z 1 Zlico brusni¢ne marmelade in po vrhu razporedite
2 Jabolki, narezani na rezine jabolk.
rezine

5 Vsak kotlet premazite z 1 Zlico brusniéne marmelade in po vrhu razporedite

2 Zici ¢ Zar kotlet, zagimbna rezine jabolk. Timijan natrgajte na ko$¢ke in potresite po kotletih.
mesanica
6 Meso vstavite v pecdico in ga pri segrevanju z zgornje in spodnje strani pecite
1 $Cepec ¢ Morska sol jodirana e . . L.
priblizno 15 minut na 220 °C. Pri tem redno preverjajte meso, da se ne
1 $Cepec ¢ Poper &rni mleti izsusi.
4 Vejice svezega timijana




