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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

700 g Svinjske sl�bine

4 kom Gr�nčice ružm�rin�

2 jušne žlice  Grill Argentin�

Mješ�vin� Z�čin�

7 jušnih

žlic�

M�slinovog ulj�

0.5 kom Tikvice

1 kom Luk

Z� S�ls� Verde:

1 vezic� Svježeg bosiljk�

1 svež�nj Svježeg list� peršin�

0.5 č�jne

žličice

 Češnj�k u gr�nul�m�

2 jušne žlice K�p�r�

1 č�jn�

žličic�

Senf�

4 jušne žlice M�slinovog ulj�

1 jušn� žlic� J�bučnog oct�

1 č�jn� žlic�  Him�l�jsk� sol

Svinjski r�žnjići od ružm�rin�
Argentin� Style

40—50 Min

Priprem�

1 Prvi kor�k je priprem� m�rin�de. Z� to se m�slinovo ulje dobro pomiješ�jte s

Grill Argentin� mješ�vinom z�čin� te pustite d� odstoji.

2 Svinjske sl�bine operite, osušite i n�režite n� kom�de od 2-3 cm. Tikvicu i luk

t�kođer n�režite n� kom�de veličine z�log�j�.

3 Z�tim n�izmjence n�bodite meso i povrće n� r�ž�nj i povucite gr�nčicu

ružm�rin� kroz vrh. Prem�žite r�žnjiće m�rin�dom te ih pustite d� odstoje

20-30 minut� k�ko bi se m�rinir�li.

4 N� roštilju r�žnjiće pecite s� svih str�n� oko 10 minut�.

SAVJET:  R�žnjiće možete ukr�siti svježe pripremljenim s�ls� verde

um�kom.

5 D� biste pripremili um�k, operite svježe z�činsko bilje i osušite g�. Z�tim g�

n�sjeck�jte vrlo sitno. T�kođer vrlo sitno n�sjeck�jte k�p�re i pomiješ�jte s

Kot�nyi češnj�kom u gr�nul�m� i svježim n�sjeck�nim lišćem.

6 U posudi sve pomiješ�jte s m�slinovim uljem, j�bučnim octom i senfom. S�ls�

verde um�k je sprem�n!

7 Poslužite r�žnjiće uz s�ls� verde um�k i hrsk�vi bijeli kruh i uživ�jte!


