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Svinjski raznji¢i od ruzmarina
Argentina Style

@ 40-50 Min @ @ O

Priprema

1 Prvi korak je priprema marinade. Za to se maslinovo ulje dobro pomijesajte s
Sastojci 4 Porcije Grill Argentina mje$avinom zaé&ina te pustite da odstoji.

¢ = Kotanyi Produkt
rangirrocute 2 Svinjske slabine operite, osusite i nareZite na komade od 2-3 cm. Tikvicu i luk

700 g Svinjske slabine takoder narezite na komade veli¢ine zalogaja.

4 kom Granéice ruzmarina 3 Zatim naizmjence nabodite meso i povrée na razanj i povucite grancicu
2 jusne zlice ¢ Grill Argentina ruzmarina kroz vrh. Premazite raznji¢e marinadom te ih pustite da odstoje
Mjesavina Zagina 20-30 minuta kako bi se marinirali.

7 judnih Maslinovog ulja L4 Na rostilju raznji¢e pecite sa svih strana oko 10 minuta.
Zlica

0.5 k Tikvi © Mz o a2 . .
om rviee SAVJET: Raznji¢e moZete ukrasiti svjeze pripremljenim salsa verde

1 kom Luk umakom.
Za Salsa Verde: 5 Da biste pripremili umak, operite svjeZe zadinsko bilje i osusite ga. Zatim ga
1 vezica Svjezeg bosilka nasjeckajte vrlo sitno. Takoder vrlo sitno nasjeckajte kapare i pomijesajte s
Kotanyi ¢esnjakom u granulama i svjezim nasjeckanim lis¢em.
1 svezanj Svjezeg lista persina
. 6 U posudi sve pomijeSajte s maslinovim uljem, jabué¢nim octom i senfom. Salsa
0.5 &ajne ¢ Cesnjak u granulama P pomijesaj jem. |
3licice verde umak je spreman!
2 judne zlice Kapara 7 Posluzite raznji¢e uz salsa verde umak i hrskavi bijeli kruh i uzivajte!
1 ¢ajna Senfa
Zli¢ica

4 jusne Zlice Maslinovog ulja
1jusna Zlica Jabuénog octa

1 dajna Zlica @ Himalajska sol




