
1 / 2

Ингредиенты 4 Порции
 = Kot�nyi Produkte

4 шт. Б�т�т

Сл�дкий топпинг

100 г Ар�хисовое м�сло

1 Ч�шк� свежих ягод

1 шт. Б�н�н

1 щепотк�  Кориц� цейлонск�я

молот�я

Топпинг с лососем:

100 г Копченый лосось

250 г Творог

2 шт. Авок�до

Укропный соус

1 щепотк�  Соль морск�я

Средиземноморский топпинг

5 шт. Помидоры черри

5 шт. Редис

3 ст. л. Песто с б�зиликом

1 Пучок руколы

2 ст. л. Б�зилик свежий

100 г П�рмез�н

1 щепотк�  Соль морск�я

1 щепотк�  Перец черный горошек

Тосты из б�т�т� с пик�нтными

топпинг�ми

40—50 Мин.

Способ приготовления

1 Очистите и н�режьте б�т�т. Ломтики должны быть около 1 см толщиной,

чтобы не потерять форму.

2 Н�грейте духовку до 200°C и выложите ломтики н� противень.

Рекомендуем перевор�чив�ть ломтики к�ждые 5 минут. З�пек�йте в

течение 25 минут (в иде�ле). Чтобы проверить готовность ломтиков

б�т�т�, проколите их вилкой.

3 Теперь можно использов�ть выбр�нный топпинг.

4 Средиземноморский в�ри�нт: н�м�жьте б�т�т тонким слоем соус�

песто с б�зиликом и положите сверху ломтики редис�, помидоры черри и

тертый п�рмез�н. Припр�вьте гим�л�йской солью от Kot�nyi и

дробленой смесью перцев и укр�сьте свежими листьями б�зилик�.

5 В�ри�нт с лососем: н�м�жьте б�т�т тонким слоем творог�. Н�режьте

�вок�до тонкими ломтик�ми и выложите н� б�т�т вместе с лососем.

Припр�вьте соусом из укроп�, гим�л�йской солью и перцем от Kot�nyi.

6 Сл�дкий в�ри�нт: н�м�жьте б�т�т �р�хисовым м�слом и укр�сьте

кусочк�ми б�н�н� и свежими ягод�ми. Посыпьте щепоткой корицы от

Kot�nyi.
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