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Szines cake popok
@ 75—100 Perc @@ O
Elkészités

1 Azels6 1épésben el6melegitjiik a stit6t 175 °C-ra. Egy kézepes méretli télban
osszekeverjlk a lisztet, a kakadport, a szédabikarbénét, a fahéjat és a

tengeri sét, majd félretesszik. Ezutan egy kiilén talban habosra keverjik a

Osszetevsk 6 6 részére vajat a cukorral. Majd egyesével hozzaadjuk a tojasokat, és minden esetben

¢ = Kotanyi Produkte jol elkeverjik. Hozzdadjuk a vaniliapasztat is, és Gsszekeverijuk.

240 g Liszt 2 A szaraz hozzavaldkat lassan a nedves hozzavaldkhoz keverjlik, felvaltva a
joghurttal. Addig keverjik, amig a hozzavaldk éppen csak el nem

85¢g Kakaképor L. L, .
keverednek. Kivajazunk egy 20x30 cm-es tortaformat, és beletesszik a

0.5 tk Szodabikarbona tésztat. 20-30 percig siitjiik, vagy amig a kézepébe szirt fogpiszkalé tiszta

180g Vaj, puha nem lesz. Hagyjuk kihdlni, majd egy nagy télban szétmorzsoljuk.

2009 Cukor 3 Felolvasztjuk a csokolddét (mikrohullam siitében vagy viz folstt), 30

2 big Tojas masodpercenként kevergetve, amig teljesen felolvad. Ezutéan a

140g Joghurt tortamorzsara ontjlik, és j6l 6sszekeverijiik. Kis golydkat formazunk belélik,
majd egy nyaldkapalcikat szirunk minden egyes tortagolyéba.

200 g Csokoladé, olvasztva . | QE:J Y j P . . , 9y 9oy ,
Stt8papirral bélelt tepsire helyezziik 6ket, és 30-60 percre a fagyasztdba

300¢g Fehér csokoladé .
tesszik.

0.5 tk ¢ Tengerisé, d . . e L . .

sze:]r;gen 50, cuna L4 A csokit felolvasztjuk, belekeverjik a vaniliardd kikapart magjat, majd

belemartjuk a tortagolydkat. Jél lecsepegtetjiik, majd hagyjuk

0.5 tk ¢ Fahgj, 6rolt . . . . 2 . g . .
megszaradni. Amig a tortagolydok még kissé nedvesek, tetszés szerint

1db ¢ Bourbon vantiard, diszithetjiik. Ezutan h(itébe tessziik, és hagyjuk teljesen kih(ilni és

e megkeményedni.
1tk Vaniliapaszta

Tetszés szerinti diszités
(pl. Smarties)

Nyalékapalcikédk
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