Sktadniki - llo§é oséb: 4

¢ = Kotanyi Produkte

4 szt

1szt

Kotlet z cieleciny, 100 g
kazdy

¢ Panierka Chrupigcy
Kurczak Klasyczna

Olej do smazenia

Cwiartki cytryny do

podania

(KOTANYD)

Sznycel wiedenski
@ 20—25Min @ D

Przygotowanie

1 W razie potrzeby oczys¢ cielecine z $ciegien i tluszczu, umie$¢ na desce i
delikatnie rozbij tluczkiem do miesa.

2 Do jednej miski wlej 500 ml zimnej wody, a do drugiej wsyp panierke

Kotanyi. Kazdy sznycel krétko zanurz w wodzie, a nastgpnie natychmiast
obtocz w mieszance Kotanyi.

3 Rozgrzejolej na patelni do 175 °C i smaz migso przez okoto 3—4 minuty z
kazdej strony, az bedzie ztociste. Sznycle odktadaj na talerz wytozony
recznikiem papierowym, aby odsaczyé nadmiar ttuszczu.

4 Serwujw towarzystwie éwiartek cytryny i ulubionej satatki.



