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Ингредиенты 4 Порции
 = Kot�nyi Produkte

500 г Куриное мясо н� гриле

12 шт Т�ко

1 пучок Свеж�я кинз�

2 шт Авок�до

2 шт Л�йм

0.5 шт Ан�н�с

250 г Фет�

Для м�ринов�нного лук�:

2 шт Кр�сный лук

50 мл Вод�

100 мл Уксус

60 г С�х�р

1 ст.л. Оливковое м�сло

12 ст.л. Консервиров�нн�я

кукуруз�

1 ст.л.  Припр�в� для гриля и

ш�шлык� Яркий Нью-

Йорк M�gic Dust

Т�ко с �н�н�сом и фетой

30—45 Мин.

Способ приготовления

1 Очистите лук и н�режьте его тонкими ломтик�ми. Влейте в к�стрюлю

воду, уксус и с�х�р, доведите до кипения. З�тем доб�вьте лук и

доведите до кипения еще р�з. Лук переложите в миску и д�йте остыть.

2 Очистите �вок�до и н�режьте его кубик�ми. Мелко н�режьте �н�н�с,

фету покрошите рук�ми.

3 Порвите вилкой мясо, доб�вьте припр�ву для гриля и обж�рьте н�

сковороде с оливковым м�слом.

4 Р�зогрейте т�ко в духовке согл�сно инструкции н� уп�ковке. Выложите

н�чинку в т�ко, посыпьте кукурузой и мелко н�рез�нной кинзой.

Под�в�йте с четвертинк�ми л�йм�. Приятного �ппетит�!


