Ingrediente 6 Portii
¢ = Kotanyi Produkte

6 Tortillas mici
150 g Unt moale

10 linguri Zahar tos

Pentru umplutura de cheesecake

300 g Crema de brénza
2 lingurite  Suc de lamaie

60 ml Frisca lichida

2 linguri Zahar vanilat

¢ Baton vanilie de
Bourbon intreg

Pentru topping:

1 Borcan de gem de
capsuni, in bucati

4 linguri Suc de lamaie

1 lingura Apa

(KOTANYI

1881

Tacos dulce cu crema de branza
@ 30—45Min. Q@D

Pregatire

1 In primul pas, se topeste untul intr-o tigaie.

2 Se prajeste tortilla pe ambele parti timp de cateva secunde péné cand se
rumeneste auriu. Apoi se presard zaharul tos si se lasa la racit.

3 Intre timp, topping-ul poate fi pregitit. Se amestecd gemul de capsuni cu

sucul de [amaie si un strop de apa.

L4 Se pregateste umplutura. Se bate frisca pana se intdreste. Se amesteca
crema de branza cu zaharul vanilat, pastaia de vanilie si sucul de lamaie.

5 Se umple tortilla cu umplutura si cu gemul de capsuni. Se serveste cu sos de
vanilie si sos de ciocolata, dupa preferinta.



